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Erstklassige Kellereien, wie

zum Beispiel Hugel, haben das Elsass
bis weit uber die Grenzen der

Region hinweg beruhmt gemacht

Auf den ersten Blick
traditionell, doch die
Winzer uberraschen mit
alternativen Methoden

DIE SANFTE
REVOLUTION

Weine aus dem Elsass gelten oft als antiquiert. Zu Unrecht.
Eine dynamische Generation von Winzern produziert heute
grandiose Weif3weine, die lAngst zur Weltspitze gehoren,
aber immer noch unterschatzt werden. rexr reter moser

s sind Kellereien wie Trimbach,
Weinbach, Hugel oder Zind
Humbrecht, die das Elsass als
Weinregion berithmt gemacht
haben. Eine Weinregion, die
auf den ersten Blick fiir Tradi-
tion steht, an Innovationen und modernen
Weinbau denkt man da weniger. Dieses
Image ist allerdings falsch, denn ausgerech-
net im Elsass ist heute die Dichte an jungen
und innovativen Winzern iiberdurchschnitt-
lich grof. Es sind Weinmacher, die das Poten-
ial ihrer Terroirs oft mit alternativen Me-
thoden ausloten. Interessanterweise sind
auch viele der Traditionsbetriebe auf diesen
neuen Weg des biologischen oder biodyna-
mi chen Weinbaus eingeschwenkt. Das in
Frankreich gebriuchliche Siegel » AB« —es
teht fiir »agriculture biologique« — ist im
mer haufiger auf dem Riicketikett zu finden.
Das Elsass prisentiert sich heute ungemein
vielschichtig, neben den traditionellen Stilen
findet man ein breites Spektrum bis hin zum
Orange Wine und den Vins Naturels.
Biologisch oder biodynamisch arbeitende
Betriebe gibt es im Elsass mittlerweile zuhauf.
Mehr als 250 Bio Betriebe bewirtschaften
bereit 13 Prozent der Rebflidche der Appel

lation (2011 waren 2062 Hektar Bio oder in
Umstellung, 112.600 Hektoliter wurden er-
zeugt). Und obwohl die Bio-Produktion in
Weingarten und Keller klar geregelt ist, ha-
ben sich die Elsisser in einer speziellen Char-
ta namens »Vinabio« Spielregeln auferlegt,
die an ihre Region adaptiert sind und iiber
das EU-Weinrecht hinausgehen. Am 1. Mai
jedes Jahres haben Weinfreunde die Moglich-
keit, eine grofle Zahl von Bio-Weinen zu pro-
bieren, heuer fand das traditionelle »Rendez-
vous« zum zehnten Mal auf Chéteau de
Kientzheim in der Nihe von Kayserberg
statt. Zu den rund 40 »Vinabio«-Winzern
zihlen so namhafte Betriebe wie Zind
Humbrecht, Marcel Deiss oder Clément Klur.
Auch einige Erzeuger von bemerkenswerten
Vins Naturels sind am Werk, zu nennen sind
hier Patrick Meyer von der Domaine Julien
Meyer in Nothalten mit seinem Riesling Mu-
enchberg Grand Cru, die Domaine Rietsch,
Audrey und Christian Binner, Vincent Stoeff-
ler oder Jean-Pierre und Chantal Frick.

Es gibt viele Autoren, die die Anfange des
Weinbaus im Gebiet des heutigen Elsass in
die Zeit der Romer legen, erste schriftliche
Belege vom Vorhandensein der Rebfldchen
zwischen Thann und Marlenheim stam- >
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ELSASS

ELSASS IN FAKTEN

Die Anbaufléche betragt rund 15.600 Hektar,
90 Prozent der Alsace- und Alsace-Grand-
Cru-Weine sind weif3 Im Elsass werden

18 Prozent der in Frankrel h erzeugten
AOC-Wein abgefullt. in 119 Gemeinden
betreiben 4600 W nzer We nbau,

Mehr als 80 Prozent der Ernte werden von
rund 175 gréf3eren F rmen abgefiillt, die
mehrheitlich Fam | enbetriebe sind. Die
durchschnittl he Jahresprodukt'on der
AOC-Weine betragt 140 Millionen Flaschen.
Diese werden et 1972 ausschlieBlich n
der Region abgeful t,

Rund 75 Prozent der We ne werden 'n
Frankreich konsumiert, der Jahresumsatz
liegt bei etwa 500 Millionen Euro netto,
Exportiert wird in 130 Lander der Welt,
Europa ist mit 76 Prozent grofiter Importeur,

Die exklusive, gesetzlich geschiitzte
Weinflasche heif3t >flite«.

> men aus dem 10. Jahrhundert. Wurde in
jener Frithzeit in etwa 160 Ortschaften Wein-
anbau betrieben, ist um 1400 bereits von
430 Orten die Rede. In der Zeit um 1600 ge-
wannen Elsdsser Weine enorm an Bedeutung,
und die Region hatte sich zu einer der wich-
tigsten Weinbauregionen Europas entwickelt.
Der 1648 beendete Dreifigjahrige Krieg hin-
terlief jedoch eine Spur der Verwiistung:
Dérfer lagen in Triimmern, Weinberge waren
verwustet. Nur langsam wurde der Weinbay
wieder aufgenommen, die Reben werden
erstirkt auf Ebenen und weniger in Hang-
agen angelegt. 1871 wurde das Elsass von
Deut chland annektiert, die Ernten in der
Folge haufig zum Verschnitt mit deutschen
Assemblage Weinen herangezogen. Vom Auf-
treten der Reblaus und Rebkrankheiten wird
die Elsdsser Weinkultur schwer getroffen.
1918 ist das Elsass wieder franzésisch, 1925
falle die Entscheidung, sich der Erzeugung
von Qualititswein anzunehmen. Die Rebfli-
chen in der Ebene werden mehrheitlich auf-
gegeben, man besinnt sich auf die Vorziige
der Hanglagen. 1962 wird das Elsass Teil der
AOC-Weinfamilie, 1975 wird die Lage Schloss-
berg als erste Grand-Cru-Lage anerkannt —
bis dato folgten weitere 50 Spitzenterroirs.
Ab 1972 durften Elsisser Weine nur mehr di-
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rekt im Gebiet auf die Flaschen gefiillt wer-
den. 1976 wird der Crémant d’Alsace AOC
geboren, der eine sehr positive Entwicklung
genommen hat. 2011 erfolgte die Anerken-
nung der Einzellagen »lieux-dits« und der
Ortsappellationen »communales«. Geschiitzt
durch den waldbedeckten Bergriicken der
Vogesen hilt sich der Niederschlag in Gren-
zen, die Winter sind meist hart, der Friihling
ist trotz des fiir den Weinbau nérdlichen Ge-
bietes eher mild. Die Sommer sind meist tro-
cken und warm, da lauern Unwetter mit Ha-
gel. Anfang August dieses Jahres wurden
Weingirten bei Colmar und Turckheim von
tischtennisballgrofen Hagelkérnern getrof-
fen, in Teilen des siidlichen Elsass betragen
die Ausfille bis zu 60 Prozent der Ernte.

Die Weingirten des Elsass ziehen sich in ei-
ner Linie entlang des unteren Teils der siid-
lich orientierten Abhinge der Vogesen, die
sich dem Rheinfluss zuneigen. Sie erstrecken
sich iiber die Departements Bas-Rhin und
dem Haut-Rhin, wo dank der klimatischen
Bedingungen die besseren Weine und auch
das Gros der wichtigen Betriebe anzutreffen
sind. Die hoher gelegenen, oft steilen Rieden
besitzen eine diinne Mutterbodenschicht, die
auf Sandstein, verwittertem Gneis, Granit
oder Schiefer liegt, auch Lagen mit vulka-
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nischem Ursprung. Weiter unten hat der Ur
Rhein eher sanfte Gefdlle in die Hange ge
schliffen, hier liegen unter tieferer Auflage
Schichten von Kalkstein, Ton und Mergel
und wieder Sandstein. Dieser rote Vogesen-
sandstein, bekannt als »Grés des Vosges« ,
war bereits im Mittelalter ein geschitztes
Baumaterial und prigt das Bild der Dérfer
und Stidte der Region. Auf tieferen Lagen
und in der Ebene wachsen auf den Béden aus
Mergel, Ton und alluvialen Sedimenten breit-
schultrige, eher massige Weine, wihrend die
Kalkboden finessenreiche Produkte ergeben.
Die verschiedenen Schieferlagen kommen
dem Riesling entgegen, sie verleihen ihm die
spezielle petrolige Feuersteinnote. Die besten
Reben wachsen in siidlich orientierten Steil-
lagen, wo sie die meiste Sonne bekommen.
Fiir die Elsdsser Winzer sind, bedingt durch
das kiihlere Klima, langsame Reifezyklen der
Trauben die Regel. Die Temperaturunter-
schiede zwischen Tag und Nacht fithren zur
Entwicklung komplexer Aromen, Frische
und Frucht bleiben erhalten, und man erntet
strukturierte Weine mit reifer Saure, Da
selbst innerhalb der Weinbaugemeinden die
Bodenbeschaffenheit stark variieren kann,
sind viele Parzellen relativ klein. Um optimal
auf die Gegebenheiten des Terroirs einge- >
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Erzeugt werden im Wein
anbaugebiet uberwiegend
Wei3weine in vielen

F llen sortenrein

S I

hen zu konnen, stiitzt man sich auf sie-

ben Hauptsorten. Die sechs wichtigsten sind
Riesling, Sylvaner, Pinot Blanc, Pinot Gris,
Muscat d’Alsace (oft ein Mix aus Muskat-
Ottonel und Muscat Blanc) und Gewiirztra-
miner, hinzu kommt Pinot Noir. Dazu gesel-
len sich kleine Mengen an Spezialititen wie
Chardonnay, Chasselas und Klevener de Hei-
ligenstein, eine rotliche Savagnin-Mutation.
Bis 2007 wurde Pinot Gris auch als Tokay
d’Alsace bezeichnet. Rund drei Viertel der
Produktion machen heute AOC-Weine aus,
die in der Regel den Namen der Rebsorte
tragen und aus abgegrenzten Parzellen in den
traditionellen Kernanbauflichen stammen.

Gentigen die Weine héheren Anforderun
gen, kann die Angabe der Gemeinde als Er
gidnzung dazukommen. Das sind die AOC
Communale-Bezeichnungen, die elf Gemein-
den fiihren diirfen: Blienschwiller, Cotes de
Barr, Cote de Rouffach, Klevener de Heili
genstein, Ottrott, Rodern, Saint-Hippolyte,
Scherwiller, Vallée Noble, Vla Saint-Grégoire
und Wolxheim. Noch weiter gehend sind die
Anforderungen an Einzellagen, im Elsass als
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TASTING-INFO

Bei der Verkostung haben wir uns fiir die
aktuellen Rieslinge aus Grands-Crus-La-
gen entschieden. Um das Reifepotenzial
der Weine auszuloten, beleuchteten wir
auch den Jahrgang 2008. Die Notizen
finden Sie im Tastingteil ab Seite 172.

S"HUGEL

Salon de
Dégustatip,

chen sind nur vier Rebsorten zugelassen:
Riesling, Pinot Gris, Gewurztraminer und
Muscat. Drei Ausnahmen gibt es: Altenberg
de Bergheim, Zotzenberg und Kaefferkopf in
Ammerschwihr, wo die Sortenzusammenset-
zung etwas anders ist. Wenn es in geeigneten
Jahren im Herbst zur Ausbildung von Botry-
tis cinerea kommt, gesellen sich zum Sorti-
ment vieler Winzer die Vendanges Tardives
(Spdtlesen) und manchmal die raren Trocken-
beerenauslesen (Sélections de Grains Nobles),
die von Siifsweinkennern geschitzt werden.
Seit 1976 besteht das AOC Crémant
d’Alsace, die Schaumweine nach traditio-
neller Champagner-Methode machen bereits
ein Viertel der Produktion aus. Dafiir sind
die Burgundersorten, Riesling und Auxerrois
zugelassen. Besonders attraktiv ist der Cré-
mant d’Alsace wegen des guten Preis-Leis-
tungsverhalenisses. Die Zahl der Produzenten
wichst und liegt bereits iiber 500. Pinot Noir
ist die einzige fiir AOC Weine zugelassene
Rotwein orte, hier reicht die Bandbreite von
Ro e uber leichte, fruchtbetonte Weine bis
hin zum lagerfihigen Stil. <
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BEST OF ELSASS
RIESLING GRAND CRU

Falstaff verkostete die aktuellen Rieslinge sowie jene aus dem Jahrgang 2008.
Hier unsere erklarten Favoriten aus dem trockenen Bereich.
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RIESLING BRAND 2011
VIEILLES VIGNES

Zind Humbrecht, Turckheim

14 Vol.-%, Indice 2, AB, Biodyvin
Mittleres Grungelb, Silberreflexe.
Feine gelbe Pfirsichanklange, dunk-
le m neratische Nuancen, ein Hauch
von Feuerstein. Stoffig, saftige Tex
tur, rerfe gelbe Steinobstankl&nge
etwas Ananas zarter Honig, gut n
tegrierte Saurestruktur, extraktsu-
3er Abgang, verfugt uber grofie
Lange grofles Reifepotenz al.
www.vinaturel.de
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RIESLING SOMMERBERG »E« 2011
Albert Boxler, Niedermorschwihr
13,5 Vol.-%

Mittleres Gelbgrun. Attraktive Stein-
obstfrucht nach getbem Pfirsich und
Marille, zarte Blutenaromen, feine
Mineralik, facettenreiches Bukett.
Kraftvoll, straffe Textur feine Extrakt-
s{if3e, finessenreicher S&urebogen,
stoff'ge gelbe Frucht zeigt eine gute
Lange, feine Pfirsich- und Ananas-
frucht im Nachhall, verflgt {iber
sicheres Reifepotenzial, bereits in
der Jugend ein toller Speisenwein.

93

RIESLING KASTELBERG 2008
»TERROIR DE SCHISTE DE STEIGE«
Rémy Gresser, Andlau

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit
rauchiger Schiefernate unterlegte
feine Steinobstanklénge, zart nach
Ananas und Grangenzesten, ange-
nehmer Blitenhonig, facettenrei-
ches Bukett. Stoffig, saftige gelbe
Tropenfrucht, feine, gut integrierte
Suf3e, finessenreicher Saurebogen,
elegant und lange anhaltend, ver-
fugt Uber sicheres Reifepotenzial,
salzig-mineratischer Nachhall.
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RIESLING WINECK-
SCHLOSSBERG 2012
Meyer-Fonné, Katzenthal, 13 Vol.-%
Mittleres Grungelb Attraktive gelbe
Steinobstanklange, Nuancen von
Pfirsi h und Mar tle, ein Hauch von
Kapstachelbeeren, feiner Blutenho-
nig. Stoff g, engmaschig, reife weifle
Fruchtnoten, finessenreiche straffe
Saure truktur, wirkt dadur h te cht-
fufig und trinkanimierend, weif3er
Pfirsi h m Abgang, bleibt gut
haften scheres Entwicklungs
potenzia

RIESLING VORBOURG

»CLOS SAINT LANDELIN« 2012
Muré, Rouffach

13 Vol.-%, Indice 1

AB, Biodyvin, € 25,20

Mittteres Gelbgriin. Einladende
gelbe Tropenfrucht nach Ananas
und Maracuja, feiner Blitenhonig,
mineralische Akzente. Saftig, gute
Komplexitat, feine Pfirsichnote,
finessenreicher Saurebogen,
harmonisch und frisch, zeigt eine
gute Lange, verfiigt iber sicheres
Reifepotenzial.

93

RIESLING SCHLOSSBERG CUVEE
SAINTE CATHERINE 2012

»CLOS DES CAPUCINES«
Weinbach, Kayserberg

14 Vol.-% AHP, € 39,40

Mittleres Grungelb Rauch g, feine
gelbe Steinobstanklange zart nach
Orangen und Blutenhonig, m nera-
lische Facetten. Stoff g, gute Kom-
plexitat, feste Textur, angenehme
Extraktsuf3e, fine senre cher Saure-
bogen, salzig-m neratisch m Ab-
gang, noch sehr jugendl ch, verfugt
uber s'cheres Re fepotenz al

Mises Gaams O3

RigsLING
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RIESLING PFERSIGBERG 2012
»TROIS CHATEAUX«
Kuentz-Bas, Husseren Les
Chateaux, 13,5 Vol.-%, AB
Demeter, AHP € 18,10

Mttlere Grungelb. Feine gelbe Tr
penfruchtanklénge, ein Hauch von
Ananas, zart nach Wiesenkrautern
feine M neralik, mit Luft klingt et
was we fer Pfirsich an. Stoffg, ele
gant, angenehme trockene St L stk
saftige Tropenfruchtanklange gut
Balance, finessenreich struktur ert
wirkt bereits zuganglich.

92

RIESLING HENGST 2008
Josmeyer

Wintzenheim

Mitt eres Grungelb. Mit feiner
Mineralik unterlegte gelbe Ste n
ob tnote Nuancen von Pfirs ch
und Marille ein Hauch von Bluten-
hong Komplex, straffe Textur
reife we f3e Frucht, finessenre'cher
Saurebogen angenehme Extrakt
suf3e im Abgang, gute Lange, ein
stoffiger Speisenbegle ter, gutes
we tere Refepotenzal.

92

RIESLING MUENCHBERG 2011
Ostertag, Epfig

13,5 Vol.-%, AB

Mittleres Gelbgrun Mt zarter
mineralischer Wurz unterlegte
re'fe gelbe Tropenfru ht, ein
Hauch von Ananas, We ngarten
pfrsich klingt an. Stoffig, eng-
maschige Textur, feine Extrakt-
sufde, finessenre cher Saurebogen,
zart nach Honig, dunkle M'neratik,
gute Lange, sicheres Zukunfts-
potenzial.

www.lacave.at







® Riesling Pfersigberg) Cuvée des
Comtes d'Eguisheim 2012
Léon Beyer, Eguisheim, 13 Vol %
aktuellim VK Jg. 2007, € 27,2
Mittleres Gelb, Sitberreflexe. Frische weifle
Steinobstnote, Weingartenpfir ich, ein Hauch
von Grapefruitzesten minera 1scher Touch.
Straff und mit kompakter Textur ausge-
tattet, feinfruchtig, lebendige Saurestruk-
tur, zartna h Ananas und Zitrone im Ab-
gang, leichtfuBiger Stil, mineralisch auch
m Nachhall gutes Entwicklungspotenzial.

® Riesling Wiebelsberg 2012

Emile Boeckel, Mittelbergheim, 13,5 Vol.-%
Helles Grungelb. Mit einem Hauch von
Orangenzesten unterlegte gelbe Steinobst-
anklange, zarter Blitenhonig klingt an.
Stoffig, extraktsiif3e Textur, reife Tropen-
fruchtanktange, finessenreich strukturiert,
zeigt eine gute Balance, bereits sehr harmo
nisch, verfugt uber Entwicklungspotenzial.

@ Riesling Hengst 2012

Josmeyer, Wintzenheim, 12,5 Vol.-%,
Indice 1, AB, Biodyvin, AHP € 32,50
Mittleres Grungelb. Zart blattrig unter
legte weiBe Pfirsichnote, mit einem Hauch
von Maracu'a unterlegt, dezenter Bluten
honig, dunkle Mineralik. Saftig, straff ele

gante Textur, feine gelbe Tropenfrucht-
anklange, feiner Saurebogen, wirkt leicht
fiiig und ausgewogen bereits gut antrink
bar, ein vielseitiger Speisenbegteiter.

® Riesling Kaefferkopf 2012
Meyer-Fonné, Katzenthal

13 Vol.-%

Mittleres Gelbgriin. Feinwirzig-mineralisch
unterlegte gelbe Tropenfru htankldnge,
zart nach kandierten Orangenzesten,
facettenreicher Duft. Komplex, zart nach
Orangenkonzentrat, gelber Pfrsich, feine
Saurestruktur, dezente Extraktsif3e,
dunkte Mineratik im Nachhall, wird

von etwas Flaschenreife prof'tieren.

@ Riesling Schoenenbourg 2012
Pierre Sparr, Sigolsheim

13,5 Vol.-%, Indice 2

Mittteres Gelbgrun Frische weif3e Stein-
obstanklange, ein Hauch von Bluten,
mineralischer Touch attraktives Bukett.
Saftig, tropische Fruchte wie Ana as und
Litschi, feiner Saurebogen ausgewogener
Stil, bereits gut antrinkbar, vielseitig
einsetzbar.

90

Riesling (Eichberg) »R de Beyer«
2012, Léon Beyer, Eguisheim
13 Vol.-%, aktuell im VK Jg. 2007
€27,20
Mittteres Gelb Silberreflexe. Nuancen von
kandierten Grapefruitzesten, ein Hauch
von Pfirsich und Bliitenhonig, mineralische
Noten. Saftig, elegante Textur, straff struk
turiert, zitronige Nuan en, frischer Wein-
gartenpfirsich im Abgang, ein vielseitiger
Speisenbegleiter dunkie Mineralikim
Nachhall

@ Riesling Zotzenberg 2012
Emile Boeckel, Mittelbergheim, 13 Vol.-%
Hettes Grungetb. Etwas verhalten, zarte

er neue Katalog ist da!

Erleben Sie Reisen in einer inspirierenden Gemeinschaft interessanter Menschen -
mit anderen Lesern der ZEIT. Einzigartige Inhalte, besondere Begegnungen und
auBergewdhnliche Begleiter zeichnen unsere Reisen aus. Unsere erfolgreichen
Klassiker und viele neue Angebote finden Sie jetzt in unserem neuen Katalog 2014.

Héhepunkte 2014:
Ecuador - Humboidts fantastische Reise
« Toskana Philosophie - Wurzeln des Daseins
« Bhutan - Wo das Giiick Staatsziel ist
« »Sea Cloud ll« - Von Hamburg nach Oslo

M www.zeitreisen.zeit.de

Nuancen von gelben Tropenfruchten,
Anklang an Ananas, etwas Pfirsich. Saftig
elegante Textur, feine ExtraktsiifBe, gut
integrierter Saurebogen, mineralischer
Touch, zitronige Nuancen, ausgewogen
feine St "nobstanklange im Finish.

2011
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@ Riesling Brand 2011 Vieilles Vignes
Zind Humbrecht, Turckheim

14 Vol -% Indice 2, AB Biodyvin
Mittleres Grungetb, Silberreflexe.
Zunachst etwas scheu, feine gelbe
Pfirsichanklange dunkle mineralische
Nuancen ein Hauch von Feuerstein,
entwickelt 1 hgutim Glas. Stoffig, saftige
Textur, reife gelbe Steinobstanklange,
etwas Ananas, zarter Honig, gut integrierte
Saurestruktur, extraktstf3er Abgang,
verfugt uber groBe Lange, PfT ‘chim
Ruckgeschmack, sehr gutes Reifepotenzial,
wird seinen ersten Hohepunkt n etwa funf
Jahren erreichen

www.vinaturel.de
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® Riesling Sommerberg »E« 2011
Albert Boxler, Niedermorschwihr
13,5Vol.-%

Mittleres Gelbgriin. Attraktive Steinobst
frucht nach gelbem Pfirsich und Aprikose,
zarte Bliitenaromen, feine Mineralik,
facettenreiches Bukett. Kraftvoll, straffe
Textur, feine Extraktsiif3e, finessenreicher
S&urebogen, stoffige gelbe Frucht, zeigt
eine gute Lange, feine Pfirsich- und
Ananasfrucht im Nachhall, verfigt iiber
sicheres Reifepotenzial, bereits in der
Jugend ein toller Speisenwein.

@ Riesling Brand 2011

Zind Humbrecht, Turckheim

14 Vol.-%, Indice 1, AB, Biodyvin

Mittleres Gelb, Silberreflexe. Zart rauchig
unterlegte gelbe Steinobstanklénge feiner
Orangentouch, ein Hauch von GewUrzen, fa-
cettenreiches Bukett. Kraftvoll, reife Tropen-
fruchtanklange, finessenreiche Saurestruk-
tur, zitroniger Touch dezente Extraktsiiie
im Abgang, mineralisch und lange anhaltend,
sehr gutes Reifepotenzial, gelber Pfirsich
im Ruckgeschmack, bereits gut antrinkbar,
hat alles, was ein grofer Riesl'ng braucht.
www.vinaturel.de
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® Riesling Rangen de Thann 2011 Clos
Saint Urbain, Zind Humbrecht, Turckheim
14 Vol.-%, indice 1, AB, Biodyvin
M ttleres Grungelb, Silberreflexe. Zart rau-
hig redukt'v unterlegte reife gelbe Stein
obstanklange kandierte Orangenzesten
und Nusse, mit Luft etwas Maracuja und
sogar florale Noten, sehr facettenreiches
Bukett. Stoffig elegante Textur, feine Tro
penfrucht lebendige, gut integrierte Saure-
struktur, wirkt relativ leichtfuig, feiner
Blutenhonig und Ananasfru ht m Abgang,
gute Lange, sicheres Entwicklung potenzial.
www.vinaturel.de
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@ Riesling Schlossberg Cuvée Sainte
Catherine 2011 Clos des Capucines
Weinbach, Kayserberg

14 Vol.-%, AHP € 39 40

Mittleres Griingelb. it feinen Zitruszesten
unterlegte, zart rauchige weif3e Steinobst-
anklange, ein Hauch von Mandarinen, etwa
Blutenhonig facettenre'ches Bukett. Saftig
feine vegetale Wiirze, Weingartenpfir 1 h
lebendige harmonische Saurestruktur
wirkt leichtfufdig und trinkanimierend
zitronige Nuancen im Abgang, salzig-
mineralisch, feine Extrakts(if3e im
Nachhall, sehr gutes Reifepotenzial.
www.vinaturel.de
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® Riesling Muenchberg 2011

Ostertag, Epfig, 13,5 Vol.-%, AB

Mittleres Gelbgriin Mit zarter minerali  er
Wurze unterlegte reife gelbe Tropenfru ht
ein Hauch von Ananas, Weingartenpfirsich
klingt an. Stoffig, engmaschige Textur,
feine Extraktsufe, finessenreicher Saure-
bogen zart nach Honig, dunkle Mineralik,
gute Lange, sicheres Zukunftspotenzial.
www.lacave.at

@ Riesling Kaefferkopf 2011

Etienne Simonis, Ammerschwihr

14 Vol.-%, indice 2, AB, Demeter
Kréftiges Gelb, Silberreflexe. Attraktive
gelbe Tropenfrucht, reife Maracuja und
Ananas, dunkle Mineralik, feiner Bliten-
honig, entwickelt sich gut im Glas. Eng-
maschig, stoffig und elegant, feine Frucht,
lebendiges Sauregertst, wirkt leichtfuflig,
trockenes Finale, ein vielseitiger Speisen-
begleiter, gutes Reifepote zial purist’
scher St L.

J1

Riesling Scheenenbourg 2011
Vendange Tardive
Jean Becker, Zellenberg, 12,5 Vol.-%, AB
M tt eres Gelbgrun Silberref exe Zartb attrg
unterlegte reife gelbe Tropenfruchtnuancen,
N tenvon Zitruszesten, mineral cher Touch
feine SuBe klingt an. Kemplex aft g ele
gante Textur, finessenre ¢ e Saurestruktur,
bereits harmonisch, bleibt gut haften,
gelbe Pfirsichfrucht im Abgang fe ner
Honigtouchim Nachhal s here Zukunft.

90

® Riesling Schoenenbourg 2011
Baumann-Zirgel, Mittelwihr

13,5 Vol.-%, Indice 2

Helles Grungelb No h etwas verhalten
Nuancenv nQu tten Melone und etwas
Blutenhonig Komplex kraftvoll, mit dunk
ler Mineralik unterlegte gelbe Steinobstno
te, feiner Saureb gen, dezenter Honig-

tou him Finale, gute L4nge, im Abgang
wird der hohere Alkohol etwas spurbar,
wi d von Flaschenre fe profitieren.

Riesling Froehn 2011 Vendange Tardive
Jean Becker, Zellenberg, 13,5 Vol.-%, AB
M ttleres Gelbgrun Silberreflexe. Zunachst
zuruckhaltend, ein Hauch von Zitruszesten,
fe ne Mineralik, dezenter Blitenhonig. Saf
tig reife Steinobstanklange, feiner Honig
touch, angenehme Saurestruktur, Tropen
frucht im Nachhall, gute Lénge, gut einge
bundene Siif3e, kraftvoll und anhaltend im
F nale, gutes Entwicklungspotenzial.

® Riesling (Pfersigberg) Cuvée des
Comtes d'Eguisheim 201

Léon Beyer, Eguisheim, 13 Vol.-%
aktuellim VK Jg. 2007, € 27,20
Mittleres Gelb, Silberreflexe. Zart rauchig
mineralisch unterlegte Steinobstanklange
florale Anklénge, ein Hauch von Zitrus-
zesten, facettenreiches Bukett, Komplex,
weif3e Frucht, rassige Saure truktur
salzige Nuancen im Finish, lebendig und
trinkan mierend gutes Reifepotenzial

@ Riesling Kanzlerberg 2011

Gustave Lorentz, Bergheim, 13 Vol.-%
Mittleres Gelbgriin. Zart rauchige Mineralik,
Anklange von Zitruszesten, wei3e Frucht
nuancen, floraler Touch, attraktives Bukett.
Saftig elegante Textur, rerfe gelbe Pfirsich
frucht lebend'ge Séurestruktur bleibt gut
haften gute Entwicklungspotenzial, schon
heute ein vielseitiger Spe senbegleiter.

@ Riesling Steinert 2011

Vigneron de Pfaffenheim &
Gueberschwihr, 12,5 Vol.-%

Mittleres Gelbgrun. Ein Hauch von Grape-
fruitze ten we e Steinobstanklange, flo-
rale Nuan en mineralischer Touch. Saftig,
elegante Textur feiner Siurebogen, extrakt-
sufer Nachhall, bleibt gut haften, zeigt eine
gute Balance frische gelbe Frucht im Finale,
verfugt uber Entwicklungspotenzial.

i

® Riesling Kaefferkopf 2011

Etienne Simonis, Ammerschwihr

14 Vol.-%, indice 2, AB, Demeter
Kréftiges Gelb, Silberreflexe, Feine Wiesen-
krauter, mit einem Hauch von Orangenkonzen-
trat unterlegt etwas Honig, dezente Mine-
ra k. Stoffig reifer Pfirsich etwas Kriuter
extrakt und Ahornsirup als dunkle Kompo-
nente, mineralisch und anhaltend, balan-
ciert, w rkt im F nale fast vollig trocken,

la t m Abgang seine Muskeln spielen in-
div due ler uberraschender Sortenzugang.

2010
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® Riesling Schoenenbourg 2010

Jean Becker, Zellenberg, 12,5 Vol.-%, AB
Helle Grungelb, Silberreflexe. Verhalten,
zarte Feuersteinnuancen, weif3e Fruchtan-
klange. Mittlerer Kdrper, reifer Weingarten-
pfirsich, etwas Honig, lebendige Saure-
struktur, zart zitronig, karamelliger Touch
im Finale, unkomplizierter Speisenbegleiter,
weit entwickelt.

2009
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@ Riesling Froehn 2009

Jean Becker, Zellenberg, 13,5 Vol.-%, AB
Mittleres Gelbgrun Einladender Pfirsich
duft, ein Hauch von Ananas, mineralischer
Touch, Zitruszesten. Saftig, weif3e Frucht,
zarter Honigtouch, frische Saurestruktur,
lebendiger Stil, harmonisch, ein rassiger
Speisenbegleiter, salziger Nachhall, gutes
Entwicklungspotenzial.

2008
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Riesling Brand 2008 Sélection de
Grains Nobles, Zind Humbrecht
Turckheim, 9,5 Vol.-%, AB, Biodyvin
Leuchtendes Goldgelb, Silberreflexe. Mit feiner
Botrytiswurze gehdhte Nuancen von Honig,
getrocknete Aprikosen, zart nach Dérrpflau-
men, feiner Nougattouch, mit gelben Tropen-
fruchtnoten unterlegt, facettenreiches Bu-
kett. Elegant, saftige Pfirsichfrucht, sehr gut
ntegrierte Suf3e, finessenreicher Saurebo-
gen, lange anhaftend, balancierter Stil, einer
Beerenauslese entsprechend, reife Apriko-
senfruchtim Nachhall, nahezu perfekter Ries-
ling SuBBwein mit grofen Zukunftsreserven.
www.vinaturel.de, € 85,~(0,3751)

Fotos Claudia SchindimaBer






